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COMPETITIEMENU  2018 
 

Ontvangst:  Koffieontvangst per persoon € 3.95 

Koffie / thee in kannen geserveerd (cap/espresso voor eigen rekening), appeltaart met slagroom 

Lunch buffet:  Lunch buffet p.p. € 16.75 

 Assortiment van diverse harde en zachte broodjes waaronder witte zachte puntjes, 

bruine bolletjes, pistolets wit, pistolets bruin, mini croissants 

 Diverse soorten luxe vleeswaren en kazen waaronder huisgemaakte salami, Porchetta, 

rookvlees en boerenham, jong belegen kaas, Old Rotterdam  oude kaas. 

 Diverse soorten zoetwaren waaronder jam, hagelslag & fruithagel 

 Apart geserveerd een “Rotterdamsche“ kroket met grove en gladde mosterd 

 Salade bar met diverse garnituren en dressing apart geserveerd 

 Fraai gedecoreerde Huzarensalade 

 Kopje huisgemaakte tomatensoep met groenten, vermicelli en vleesballetjes 

 Hard gekookte eitjes 

 Appels en bananen 

 In kannen serveren wij;  verse halfvolle melk,  jus d’orange & water karaffen 

Borrelhapjes (eventueel in flights geserveerd) :   Prijs p.p. € 3.50 

Bittergarnituur van 2 ‘Rotterdamsche’ bitterballen, 1 vegetarische loempia, 1 mini kaassoufflé en 

een 1 mini frikandel met mosterd per persoon. Geserveerd per flight (team-Captains geven aan 

de bediening het aantal deelnemers per flight door voor aanvang wedstrijd) 

Diner:   diner p.p. € 27,50   

Menukeuze vóór aanvang wedstrijd doorgeven (’s morgens) 

Sashimi van zalm met wasabi-mayonaise, soja en chuka wakame 

Of 

Carpaccio van kalfsmuis met pesto, kapper appel en ei 

XXX 

Zacht gegaarde kalfssukade met crème van pastinaak, brunoise van voorjaarsgroenten en 

jus van rode wijn 

Of 

Kabeljauwfilet met een saus van Hollandse garnalen 

Salade van het seizoen en frieten met mayonaise worden apart geserveerd 

XXX 

Panna cotta met een mangocoulis en slagroom 

 

 


